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ที ่      วันที่ 26 พฤศจิกายน  2551 

 

 
เรื่อง ขอความอนุเคราะหประชาสัมพันธหลักสูตรฝกอบรม 

 
เรียน  

 
ส่ิงที่สงมาดวย รายละเอียดหลักสูตรฝกอบรม Beluga Internship Program 

    
ส ถ า บั น ฝ ก อ บ ร ม วิ ช า ก า ร โ ร ง แ ร ม  บ ริ ษั ท  เ บ ลู ก า  เ อ ส . แ อ ล .  จํ า กั ด 

กําลังเปดรับนักเรียนเขาเรียนหลักสูตร  
Beluga Internship Program รุนที่ ๒ ซึ่งจะเปดเรียนระหวางวันที่ ๑ มิถุนายน ๒๕๕๒ ถึง 
๓๑ มกราคม ๒๕๕๓  

พ ร อ ม ฝ ก ง า น ใ น ส ถ า น ป ร ะ ก อ บ ก า ร ร ว ม ทั้ ง ส้ิ น   ๘  เ ดื อ น 
โดยมีวัตถุประสงคเพ่ือสรางบุคลากรใน ระดับปฏิบัติการที่ดี มีความรู  
มีทักษะ มีคุณภาพและมีมาตรฐาน ตรงกับความตองการของอุตสาหกรรมการโรงแรม  
 
 หลักสูตรที่เปดมี 4 แผนกดังน้ี 

1. แผนกตอนรับ (Front Office Operations) 

2. แผนกบริการหองพัก (Housekeeping Operations) 

3. แผนกบริการอาหารและเครื่องดื่ม (Restaurant & Bar Services) 

4. แผนกศิลปะการประกอบอาหาร (Kitchen) 

 
จึงใครขอความอนุเคราะหประชาสัมพันธขอมูลการเปดรับนักเรียนของสถาบันฯใ

น ของหนวยงานของทานดังรายละเอียดที่แนบมาน้ี 

 
จึงเรียนมาเพ่ือโปรดพิจารณา และขอขอบพระคุณทานมา ณ โอกาสน้ี 

 

 
ขอแสดงความนับถือ 

 

 

 

              (นายมนูญ กาละพัฒน) 
 

สถาบันฝกอบรมวชิาการโรงแรม 

โรงเรยีนเพ่ือชีวติพังงา 
(เบลูกาอุปถัมภ) 
7/5 หมู 4 บานนาใน  ต.ทุงมะพราว 

อ.ทายเหมือง จ.พังงา 82120 

โทร 076 445 163 หรือ 087 270 
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ผูอํานวยการสถาบันฝกอบรมวิชาการโรงแรม 
 

 

 

 

 

 

 

 

สถาบันฝกอบรมวชิาการโรงแรม โรงเรยีนเพ่ือชีวิตพังงา (เบลูกา อุปถัมภ) 
ไดรับการอุปถัมภจากมูลนิธิ เบลูกาการศึกษาเพ่ือชีวิต ประเทศเยอรมัน 
เปดทําการสอนวิชาการโรงแรมหลกัสูตรระยะส้ันเพ่ือผลติบุคลากรในระดับปฏิบัติการ 
(Front Line) สนองความตองการของอุตสาหกรรมการโรงแรมใน    4 แผนก ดังน้ี  

 

Front Office  

Housekeeping 

Restaurant & Bar Services และ  
Kitchen  

 

สถาบันฯ 
มีความพรอมที่จะสอนและฝกใหนักเรียนมีความรูและทักษะในการปฏิบัติงานอยางสมบูร
ณ โดยทีมวิทยากรที่มปีระสบการณตรงจากสถานประกอบการ 
และมีสถานทีฝ่กที่เสมอืนโรงแรมจริง   

 

วตัถปุระสงควตัถปุระสงควตัถปุระสงควตัถปุระสงค 
1. เพ่ือใหผูเรียนมีความรูและเขาใจเรื่องอุตสาหกรรมการโรงแรม 

2. เพ่ือใหความรูและฝกทักษะในการทํางานสาขาตางๆ ในอุตสาหกรรมการโรงแรม 

3. เพ่ือเพ่ิมคุณภาพและศักยภาพของบุคลากรในอุตสาหกรรมการโรงแรมใหอยูในร
ะดับที่สากลยอมรับ 

4. เพ่ือใหนักเรียนไดเรียนรูจากประสบการณตรงในสถาบันที่ไดจัดไวเสมือนโรงแร
มจริง 

5. เพ่ือเตรียมใหนักเรียนเขาสูอาชีพที่มีเกียรตหิลังจากจบการศึกษา 

 

วธิกีารสอนวธิกีารสอนวธิกีารสอนวธิกีารสอน 

 สอนทฤษฎตีรงกับลักษณะงานที่ทําเพ่ือใหรูอยางถองแทและสามารถนําไปใชจริง
ในแตละแผนก 
พรอมฝกปฏบัิติโดยใชอุปกรณจริงเหมือนโรงแรมระดับมาตรฐานทุกอยาง 
 

เกณฑการประเมนิผลเกณฑการประเมนิผลเกณฑการประเมนิผลเกณฑการประเมนิผล    
 สถาบันฯจะมอบวฒุิบัตรใหผูที่เรยีนครบ 
80%ของหลกัสูตรและสอบภาคปฏิบัตผิาน 
ซึ่งเปรียบเสมือนใบรับรองคุณภาพเพ่ือใชในการสมัครงาน 

 

คาเลาเรยีนคาเลาเรยีนคาเลาเรยีนคาเลาเรยีน 

Front Office Operations    30,000 บาท 
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Housekeeping     30,000 บาท  

Restaurant & Bar Services    30,000 บาท   

Kitchen      35,000 บาท 
  

หมายเหตุหมายเหตุหมายเหตุหมายเหต:ุ คาเลาเรียนขางตนรวม 

1. ชุดปฏบัิติการ  

2. อาหารกลางวันในวันเรียน 

3. และอุปกรณในการฝก  
(สามารถผอนชําระได ในกรณีที่มผีูคํ้าประกนั) 

คณุสมบตัขิองผูสมคัรคณุสมบตัขิองผูสมคัรคณุสมบตัขิองผูสมคัรคณุสมบตัขิองผูสมคัร อายุ 17 ปขึ้นไป และจบการศึกษาระดับ ม.ตนขึ้นไป 

 

รายละเอยีดหลกัสตูร รายละเอยีดหลกัสตูร รายละเอยีดหลกัสตูร รายละเอยีดหลกัสตูร (Course Descriptions) 

 

Front Office Department 

แผนกบรกิารสวนหนาแผนกบรกิารสวนหนาแผนกบรกิารสวนหนาแผนกบรกิารสวนหนา 
 

1. อุตสาหกรรมการทองเท่ียว      (Tourism Industry)                                     
2.  การจัดการโรงแรม     (Hotel Management) 

3. งานตอนรับแผนกบริการสวนหนา   (Reception Operations) 

4. การจัดการฝายหองพัก    (Rooms Division Operations) 

5. งานบัญชีโรงแรม     (Hotel Accounting) 

6. งานการเงินโรงแรม     (Hotel Cashiering) 

7. งานคอมพิวเตอรแผนกบริการสวนหนา  (Computer for Front Office)  

8. ภาษาอังกฤษเพ่ือการโรงแรม 1   (English for Hotel 1) 

9. ภาษาอังกฤษเพ่ือการโรงแรม 2   (English for Hotel 2) 

10. การประยุกตใชคอมพิวเตอรสําหรับงานโรงแรม (Programming  

         Application for Hotel) 

11. สุขอนามัย การสุขาภิบาล และหลักความปลอดภัย (Hygiene, Sanitation,  

         Safety) 

12. จิตวิทยาการบริการ     (Hospitality Industry Psychology) 

 

 

Housekeeping Department 

แผนกแผนกแผนกแผนกการจดัการฝายหองพกัการจดัการฝายหองพกัการจดัการฝายหองพกัการจดัการฝายหองพกั    
 

   

1.  การจัดการโรงแรม     (Hotel Management)  
2.  การจัดการฝายหองพัก    (Room Division Operations) 

3.  โครงสรางและลักษณะงานแมบานโรงแรม (Housekeeping Structural &  

         Functional)  
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4.  หลักการทําความสะอาดท่ัวไป    (Cleaning  Procedure) 

5.  การทําความสะอาดหองพักในโรงแรม     (Guestroom Cleaning   

         Procedure) 

6.  หองผาในแผนกแมบาน          (Linen Room)                                        
7.  การซักรีดผา      (Laundry Procedure) 

8.  การจัดดอกไม      (Principle of flower arranging) 

9.  ภาษาอังกฤษเพ่ือการโรงแรม 1   (English  for Hotel 1) 

10.  การประยุกตใชคอมพิวเตอรสําหรับงานโรงแรม (Programming  

          Application for Hotel) 

11.  สุขอนามัย การสุขาภิบาล และหลักความปลอดภัย (Hygiene, Sanitation, Safety) 

12.  จิตวิทยาการบริการ     (Hospitality Industry Psychology) 

    
Restaurant & Bar Services 

แผนกการบรกิารอาหาร และเครือ่งดืม่แผนกการบรกิารอาหาร และเครือ่งดืม่แผนกการบรกิารอาหาร และเครือ่งดืม่แผนกการบรกิารอาหาร และเครือ่งดืม่ 
  

1.     การจัดการโรงแรม     (Hotel Management) 

2.  ครัวและความรูเก่ียวกับอาหาร   (Kitchen & Food knowledge)  

3.  การบริการอาหารและเครื่องดื่ม 1     (Restaurant & Bar Services 1)       
4.  การบริการอาหารและเครื่องดื่ม 2     (Restaurant & Bar Services 2)       
5.  ความรูเก่ียวกับเครื่องดื่ม 1      (Beverage Knowledge 1)        
6.  ความรูเก่ียวกับเครื่องดื่ม 2            (Beverage Knowledge 2)        

7.  ภัตตาคาร/รานอาหาร     (Restaurant Operations) 

8.  ภาษาอังกฤษเพ่ือการบริการภัตตาคาร 1 (English for Restaurant 1) 

9.  ภาษาอังกฤษเพ่ือการบริการภัตตาคาร 2 (English for Restaurant 2) 

10.  การประยุกตใชคอมพิวเตอรสําหรับงานโรงแรม (Programming  

          Application for Hotel) 

11.  สุขอนามัย การสุขาภิบาล และหลักความปลอดภัย (Hygiene, Sanitation,  

          Safety) 

12.  จิตวิทยาการบริการ     (Hospitality Industry Psychology)

                                                   
Cookery Department  

แผนก ศลิปะการประแผนก ศลิปะการประแผนก ศลิปะการประแผนก ศลิปะการประกอบกอบกอบกอบอาหารอาหารอาหารอาหาร    
 
1. การจัดการโรงแรม     (Hotel Management) 

2. ครัวและความรูเก่ียวกับอาหาร   (Kitchen and Food Knowledge) 

3. การประกอบอาหารยุโรป 1    (European Cookery 1) 

4. การประกอบอาหารยุโรป 2    (European Cookery 2) 
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5. การประกอบอาหารไทย    (Thai Cookery) 

6. การประกอบอาหารวาง       (Snack Cookery)                                
7. การผลิตขนมอบ 1     (Bakery 1) 

8. การผลิตขนมอบ 2     (Bakery 2) 

9. การบริการอาหารและเครื่องดื่ม 1   (Restaurant & Bar Service 1)          
10. ภาษาอังกฤษเพ่ือการโรงแรม 1   (English for Hotel 1) 

11. การประยุกตใชคอมพิวเตอรสําหรับงานโรงแรม (Programming  

         Application for Hotel)  
12. สุขอนามัย การสุขาภิบาล และหลักความปลอดภัย (Hygiene, Sanitation, Safety) 

 

 

 

 
 

 

 

 

                    ปฏิปฏิปฏิปฏิทนิการศกึษาป ทนิการศกึษาป ทนิการศกึษาป ทนิการศกึษาป ๒๕๕๒๒๕๕๒๒๕๕๒๒๕๕๒ 

สถาบนัฝกอบรมวชิาการโรงแรมสถาบนัฝกอบรมวชิาการโรงแรมสถาบนัฝกอบรมวชิาการโรงแรมสถาบนัฝกอบรมวชิาการโรงแรม 

      โรงเรยีนเพือ่ชวีติพงังา       โรงเรยีนเพือ่ชวีติพงังา       โรงเรยีนเพือ่ชวีติพงังา       โรงเรยีนเพือ่ชวีติพงังา ((((เบลกูาอปุถมัภเบลกูาอปุถมัภเบลกูาอปุถมัภเบลกูาอปุถมัภ)))) 
 
ประกาศรบัสมคัร และเปดรบันกัเรียนประกาศรบัสมคัร และเปดรบันกัเรียนประกาศรบัสมคัร และเปดรบันกัเรียนประกาศรบัสมคัร และเปดรบันกัเรียน   ต้ังแตบัดนี้เปนตนไป จนถึง  
 ๒๔ พฤษภาคม ๒๕๕๒ 
สอบขอเขียน และสมัภาษณสอบขอเขียน และสมัภาษณสอบขอเขียน และสมัภาษณสอบขอเขียน และสมัภาษณ           ๒๕ 
พฤษภาคม ๒๕๕๒ 

ประกาศผลประกาศผลประกาศผลประกาศผล          ๒๖ พฤษภาคม 
๒๕๕๒ 
ชําระเงนิลงทะเบยีนชําระเงนิลงทะเบยีนชําระเงนิลงทะเบยีนชําระเงนิลงทะเบยีน                                    ๒๗ พฤษภาคม 
– ๑๒ มิถุนายน ๒๕๕๒ 

เปดเรยีน เปดเรยีน เปดเรยีน เปดเรยีน                     ๑ มิถุนายน  – ๒๙ 
ตุลาคม ๒๕๕๒  

ฝกงานในโรงแรม ฝกงานในโรงแรม ฝกงานในโรงแรม ฝกงานในโรงแรม 4444----5555 ดาว ดาว ดาว ดาว                      ๑ พฤศจิกายน, ธันวาคม ๒๕๕๒ 
และ มกราคม ๒๕๕๓ 

 
พิธีแจกวุฒิบัติ                                     ๑๔ 
กุมภาพันธ ๒๕๕๓  
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แผนกทีเ่ปดแผนกทีเ่ปดแผนกทีเ่ปดแผนกทีเ่ปด                    รรรระดบัการศกึษาะดบัการศกึษาะดบัการศกึษาะดบัการศกึษา        
    คาเลาเรยีนคาเลาเรยีนคาเลาเรยีนคาเลาเรยีน                         

บริการสวนหนา                     ปวส.  ข้ึนไป                  
30,000 

การจัดการหองพัก          ม. 3 ข้ึนไป        
30,000 

การบริการอาหารและเครื่องดื่ม         ม. 3 ข้ึนไป     
  30,000 
ศิลปะการประกอบอาหาร         ม. 3 ข้ึนไป        
35,000    
 

 

 
ผูสมัครตองมีอายุ 17 ปบริบูรณข้ึนไป   
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Application form 

ใบสมคัรเขาศกึษาสถาบนัฝกอบรมวชิาการโรงแรมใบสมคัรเขาศกึษาสถาบนัฝกอบรมวชิาการโรงแรมใบสมคัรเขาศกึษาสถาบนัฝกอบรมวชิาการโรงแรมใบสมคัรเขาศกึษาสถาบนัฝกอบรมวชิาการโรงแรม 

Hotel Training Institute, Beluga School for Life Foundation 

 
ชือ่ชือ่ชือ่ชือ่             สกลุสกลุสกลุสกลุ             

 

Name       Surname        
 

 เพศเพศเพศเพศ (Sex)      □  ชาย (Male)      □  หญิง (Female)    

 

วนั เดอืน ปเกดิวนั เดอืน ปเกดิวนั เดอืน ปเกดิวนั เดอืน ปเกดิ     อายุอายุอายุอาย ุ _____   หมูเลอืดหมูเลอืดหมูเลอืดหมูเลอืด           

  
Date of Birth          Age      Blood Group    

 

ทีอ่ยูทีอ่ยูทีอ่ยูทีอ่ยู                      

 

Address              

 

 

โทรศพัทโทรศพัทโทรศพัทโทรศพัท __________________________อเีมลอเีมลอเีมลอเีมล _______________________________  

 

สสสสถานภาพถานภาพถานภาพถานภาพสมรสสมรสสมรสสมรส    (Marital Status)  □โสด (Single) □ แตงงาน (Married)  

 

คณุมโีรคประจาํตวัหรอืไมคณุมโีรคประจาํตวัหรอืไมคณุมโีรคประจาํตวัหรอืไมคณุมโีรคประจาํตวัหรอืไม    □มี (Yes)  
 

โปรดระบุ      □ไมมี (No) 

 

Do you have any chronic illness? If yes please give details: 

 

             

 

 

บคุคลตดิตอในกรบคุคลตดิตอในกรบคุคลตดิตอในกรบคุคลตดิตอในกรณีณณีีณีฉกุเฉนิฉกุเฉนิฉกุเฉนิฉกุเฉนิ (Contact person for Emergency Case) 

 

ชือ่ชือ่ชือ่ชือ่        โทรศพัทโทรศพัทโทรศพัทโทรศพัท        

 

ทีอ่ยูทีอ่ยูทีอ่ยูทีอ่ยู               

 

การศกึษา การศกึษา การศกึษา การศกึษา (Education) 

 

□ ปริญญาตร(ีBachelor Degree)  □ ปวส. (Vocational Diploma)  □ปวช.(Vocational Certificate)

  

□ ม. 6 (M. 6)     □ ม. 3 (M.3)   
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มคีวามคีวามคีวามคีวามประสงคมประสงคมประสงคมประสงคสมคัรสมคัรสมคัรสมคัรเรยีนสาขาวชิา เรยีนสาขาวชิา เรยีนสาขาวชิา เรยีนสาขาวชิา (Department you wish to enroll) 

คาเลาเรยีน คาเลาเรยีน คาเลาเรยีน คาเลาเรยีน (Tuition fee) 

 

□ การบรกิารสวนหนา(Front Office)     30,000 

□ การบรกิารหองพัก (Housekeeping Operations)   30,000 

□ การบรกิารอาหาร และเครื่องดืม่ (Restaurant & Bar Services) 30,000 

□ ศิลปะการประกอบอาหาร (Kitchen)     35,000 

 

อาชพีปจจบุนั อาชพีปจจบุนั อาชพีปจจบุนั อาชพีปจจบุนั (Present Job)            

 

ทานทานทานทานรูจัรูจัรูจัรูจักสถาบนัวชิาการโรงแรมไดอยางไดกสถาบนัวชิาการโรงแรมไดอยางไดกสถาบนัวชิาการโรงแรมไดอยางไดกสถาบนัวชิาการโรงแรมไดอยางได 
(How do you know the Hotel Training Institute?) 

 

□  ใบปลิว( Brochure)   □  โปสเตอร (Poster)     □  วิทย,ุ หนังสือพิมพ 
□  เพ่ือน, ญาต ิ(Friend)  □  อ่ืนๆ  
 

(Others)              

 

บคุคลตดิตอในยามฉกุเฉนิ บคุคลตดิตอในยามฉกุเฉนิ บคุคลตดิตอในยามฉกุเฉนิ บคุคลตดิตอในยามฉกุเฉนิ (Contact person in Emergency Case) 

 

ชือ่ชือ่ชือ่ชือ่        เบอรโทรเบอรโทรเบอรโทรเบอรโทร        

 

ทีอ่ยูทีอ่ยูทีอ่ยูทีอ่ยู               

 

             

 

 

วธิกีารชาํระเงนิ วธิกีารชาํระเงนิ วธิกีารชาํระเงนิ วธิกีารชาํระเงนิ  
□  จายงวดเดยีว   □  ผอนชําระ 3 งวด  
 
ขาพเจาขอรับรองวาขอความขางบนเปนจริงทุกประการ 

I declare that the information given on this form is correct to the best of my knowledge and belief. 

 

 

ลายมอืชือ่ผูสมคัรลายมอืชือ่ผูสมคัรลายมอืชือ่ผูสมคัรลายมอืชือ่ผูสมคัร      วนัที ่วนัที ่วนัที ่วนัที ่ 
 

Application’s signature       Date       

 

เอกสารทีแ่นบมาดวย เอกสารทีแ่นบมาดวย เอกสารทีแ่นบมาดวย เอกสารทีแ่นบมาดวย (Document Attachment) 

 

□  รูปถาย (Photo) 

□  สําเนาบัตรประจําตวัประชาชน (Photo copy of ID card) 

□  สําเนาทะเบียนบาน (Photo copy of Census Registration) 

□  เอกสารการศึกษา (Photo copy of) 

 
Hotel Training Institute 7/5 Moo 4 Ban Na Nai, Tombon Thungmapraow, Amphur Thaimuang, Phang-Nga, Thailand 82120 

Tel/Fax 076 445 446, 445 168 


